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E Brokkoli krémleves (1) Zoldségleves sajtgaluskaval Zoldborséleves (1) Lebbencsleves zoldséges (1) Fahéjas szilvaleves (1;7) I
% Paprikds burgonya husmentes (12) (2;3;7) Tdcsni (cukkini) (1;3) Gomba martas (1;7) Svajci rakott burgonya (3;7;12)
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(D EN:453  75:14,4 TZ5:1,5 FH:10,2 EN:800 75:35,4 Tz5:9,1 FH:24,7 EN:608  75:38,4 Tz5:15,2 FH:257 | EN:780 Z75:31,3 7T1Z5:7,8 FH:20,9 EN:782  75:26,2 Tz5:12,8 FH:20,4 \(:
;];%E SZH:64,1 CK:2,1 SO:1,7 SZH:92,9 CK:6,5  S0O:0,6 SZH:35,4 CK:3,8  S0:3,1 SZH:101,3CK:6,7  $0:20,1 SZH:109,0 CK:48,1  $0:2,0 @
56 0 Csontleves eperlevéltésztaval (1) Zo6ldségleves sajtgaluskaval Tarkonyos sertésragu leves Lebbencsleves zoldséges (1) Fahéjas szilvaleves (1;7)
S 9% Sertésporkolt (2;3;7) (1;3;7;9;10) Lecsos sertés karaj Brassdi aprépecsenye (12) j%
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EN:824  75:44,0 TZz5:10,8 FH:35,3 EN:974  75:38,2 Tz5:13,6 FH:50,7 EN:457 75:28,0 Tz5:10,4 FH:20,1 | EN:684 7S:20,3 TZS:50 FH:32,3
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EN:800 7S:23,8 TZS:6,9 FH:30,2

Vajas burgonya (6;7;12)
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SZH:69,9 CK:3,3  S0:20,1 SZH:104,6 CK:3,6  SO:2,5 SZH:29,4 CK:3,2  S0:0,3 SZH:91,2 CK:3,5 S0O:2,2 SZH:108,2 CK:47,2  S0:1,8
o Gulyasleves sertésbdl (1;12) Zoldborsdleves csirkehussal (1) 7arkonyos sertésragu leves Paldcleves (1;ﬂ Falusi huasgaluska leves (1;3;9)
[ Vargabéles (1;3;6;7) Bakonyi sertésszelet (1;7) (1;3;7;9;10) Spagetti piritott z6ldségekkel, Piritott csirkemaj
Galuska (1;3) Matrai borzas csirkemell (1;3;7;12) csirkével (1) Hagymas tort burgonya

EN:926  75:26,4 TZ5:8,8 FH:40,8 EN:851 75:28,1 Tz5:6,9 FH:37,9 EN:1371 75:70,8 7Tz5:23,3 FH:63,1 | EN:911 7S:41,4 TZS:12,8 FH:39,1
SZH:125,5CK:39,8 SO:5,9 SZH:104,7 CK:2,5  SO:4,0 SZH:108,6 CK:3,8  SO:3,5 SZH:91,6 CK:5,2  SO:3,3
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EN:808  75:24,3 TZS5:5,2 FH:46,7
SZH:88,8 CK:0,4  SO:1,4
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Az étlap valtoztatdsdnak jogdt fenntartjuk. Mddositdst kizdrélag a mindség legmagasabb biztositdsa érdekében eszkézliink. Tdpanyagtartalom jeldlés magyardzata:
EN (szdmitott energia; kcal/adag), ZS (zsir; g/adag), TZS (telitett zsirsav; g/adag), FH (fehérje; g/adag), SZH (szénhidrdt; g/adag), CK (cukor; g/adag), SO (sé; g/adag)
Allergének: 1 - Glutén; 2 - Rdkfélék; 3 - Tojds; 4 - Halak; 5 - Féldimogyord; 6 - Széjabab; 7 - Tej, laktdz; 8 - Diéfélék (mandula, mogyord, didfélék, pisztdcia); 9 - Zeller;
10 - Mustdr; 11 - Szezdmmag; 12 - Kén-dioxid, szulfitok; 13 - Csillagfiirt; 14 - Puhatestiiek. * - édesitdszert tartalmaz.
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