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é Krémes hagymaleves (1;7) Bananos Gszibarack krémleves Karfiol leves (magyaros) (1;9;12) Szarazbab leves (1;7;9;12) Daragaluska leves (1;3) D—\‘
Zsemlekocka (1) (2;7) Barna rizs Masanszky rizs (3;7) Penne arabiata (1)
) ‘ < Z6ldborsé fézelék (1;7) Granatos (burgonyas) kocka (1;12) Zo6ldségragu =0
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(D EN:547 75:28,4 TZS:4,1 FH:18,9 EN:794  75:11,9 Tz5:2,1 FH:18,1 EN:144 75:7,0  Tz5:0,8 FH:3,5 EN:918  75:25,3 Tz5:10,3 FH:26,9 EN:990 75:16,6 Tz5:2,9 FH:30,3 \(:
;];(EE SZH:51,4 CK:4,9 SO:3,6 SZH:151,0CK:24,7 S0O:5,5 SZH:16,0 CK:0,3  S0O:3,4 SZH:141,3CK:50,5 SO:1,1 SZH:173,6 CK:8,9  S0O:1,7 @
56 0 Krémes hagymaleves (1;7) Bananos Gszibarack krémleves Karfiolleves (1) Tejfolos bableves (1;3;7) Daragaluska leves (1;3)
S 9% Zsemlekocka (1) (2;7) Csirkemell csikok paprika Paradicsomos husgomboc (1;3) Csiki apropecsenye (csirke) (1) j%
—— aa] Rantott sertés karaj (1;3) Vagdalt (1;3;6) martasban (1;7) F6tt burgonya ’,@:
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. EN:1111 Z5:50,5 T1Z5:9,1 FH:41,7 EN:1140 7S:47,2 Tz5:11,1 FH:359 | EN:692 Z75:24,4 Tz5:50 FH:39,8 | EN:990 75:28,9 T1Z5:8,7 FH:37,6 EN:303 75:84  TZ5:2,0 FH:26,2 —)
SZH:122,7 CK:4,3  SO:3,9 SZH:137,4 CK:31,7  $O:1,7 SZH:75,3 CK:5,9  $0:21,1 SZH:136,9 CK:23,4 SO:1,8 SZH:28,3 CK:4,0 SO:1,4
t . .7 = e 7 77 = . 7 .
o Ujhazy jérceleves (12) Gulyasleves sertésbdl (1;12) Tarkonyos csirke raguleves m Betyar leves (1;ﬂ Kassai burgonyaleves (1;7;95 —
[ Fiistolt sajtos fussili (1;7) Parizsi csirkemell (1;3) Milanéi sertésborda (1;3) Hentestokany (1;10) Svéd husgolyd (1;3) :O
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10 - Mustdr; 11 - Szezdmmag; 12 - Kén-dioxid, szulfitok; 13 - Csillagfiirt; 14 - Puhatestiiek. * - édesitdszert tartalmaz.
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:{I—__ EN:315 7S:17,4 TZ5:8,9 FH:19,8 EN:1085 7S:47,4 TZS:7,3 FH:59,5 EN:1202 7S:52,6 TZS:10,3 FH:61,2 EN:1285 7S:79,8 TZS:20,5 FH:50,0 EN:1047 7S:28,5 TZS:12,5 FH:41,3

°o°oc SZH:18,6 CK:6,2  SO:2,5 SZH:99,3 CK:1,0 S0:5,3 SZH:118,2 CK:14,7 SO:4,3 SZH:90,4 CK:5,0 S0:2,7 SZH:149,9 CK:19,0 SO:4,1 7
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@_C Az étlap valtoztatdsdnak jogdt fenntartjuk. Mddositdst kizdrélag a mindség legmagasabb biztositdsa érdekében eszkézliink. Tdpanyagtartalom jeldlés magyardzata: 09
=E EN (szdmitott energia; kcal/adag), ZS (zsir; g/adag), TZS (telitett zsirsav; g/adag), FH (fehérje; g/adag), SZH (szénhidrdt; g/adag), CK (cukor; g/adag), SO (sé; g/adag) :l[:](
])(g Allergének: 1 - Glutén; 2 - Rdkfélék; 3 - Tojds; 4 - Halak; 5 - Féldimogyord; 6 - Széjabab; 7 - Tej, laktdz; 8 - Diéfélék (mandula, mogyord, didfélék, pisztdcia); 9 - Zeller; ,D{
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