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DO
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2003., okleveles biomérnok
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TUDOMANYOS 2008. PHD
FOKOZATOK
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SZAKMAI- EGYETEMI DOCENS
TUDOMANYOS 2017.-Semmelweis Egyetem

ELETPALYA  EGYETEMI DOCENS
2015.-Budapesti Corvinus Egyetem
EGYETEMI ADJUNKTUS
2010.- Budapesti Corvinus Egyetem
EGYETEMI TANARSEGED
2008.- Budapesti Corvinus Egyetem
TANSZEKI MERNOK
2006.-Budapesti Miiszaki és Gazdasagtudomanyi Egyetem
PHD HALLGATO
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OKTATOTT
TANTARGYAK

2017- Elelmiszer aruismeret (Dietetikus BSc nappali és részidés,
Taplalkozastudomanyi MSc)

2017-Elelmiszer-és biokémia (Dietetikus BSc nappali)
2017-Elelmiszerbiokémia (Taplalkozastudomanyi MSc)

2019-Kiilonleges élelmiszerek (Dietetikus BSc nappali és részid6s)
2017-Egészségtudomanyi alapismeretek (Basics of Heath Sciences)

2018-Etelkészitési technoldgia és kolloidika (Dietetikus BSc nappali és részidés)

2020-Szakdolgozat mddszertan (Dietetikus BSc nappali és részidos)

2008-2017 Budapesti Corvinus Egyetem, (2016-t6] Szent Istvan Egyetem)
Targyfelelds:

Adalékanyagok technolégiai funkciéi és alkalmazasai (BSc és MSc Elelmiszermérnék nappali
és levelezd)

Food Additives (MSc, International)
Food Packaging and Safety (MSc, International)

Szakmai gyakorlat (MSc nappali és levelezd)

Oktatott targyak (elmélet):

Elelmiszeripari adalékanyagok és felhasznalasuk szabalyozasa (BSc Elelmiszermérnok
levelez6 tagozat)

Elelmiszertechnoldgia alapjai 2. Blokk: Tartdsitasi technoldgiak alapjai (BSc
Elelmiszermérnok nappali és levelezé tagozat)

Adalékanyagok technoldgiai funkciéi és alkalmazasa (MSc Elelmiszermérnok és MSc
Elelmiszerbiztonsagi- és min3ségi mérnok nappali és levelezé tagozat)

Elelmiszercsomagolasi rendszerek (MSc élelmiszermérnok)

Tartésitéipari technolégiak (MSc Elelmiszermérnok és MSc Elelmiszerbiztonsagi- és mindségi
mérnok nappali tagozat)

Kiilonleges élelmiszerfeldolgozasi technolégiak (MSc Elelmiszermérnok nappali tagozat)

Oktatott targyak (idegen nyelvii):
Food Packaging and Safety (International, BSc, MSc)

Food Additives (International, BSc, MSc)

2003-2008. Budapesti M{iszaki és Gazdasagtudomanyi Egyetem
Gyakorlatok vezetése:

Biokémia labor

Elelmiszeranalitika labor

Komplex élelmiszervizsgalati labor
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GYAKORLATVEZETE Ev, Gyakorlat neve
S
RESZVETEL EV, TEMA CIME, KURZUS CIME
DOKTORI Témavezetés: Elelmiszertudoményi Doktori Iskola, Penksza Péter: Nem
KEPZESBEN emészthetd oligoszacharidok funkcionalis tulajdonsagai és élelmiszeripari
felhasznalasi lehetdségei.
RESZVETEL TDK 2021. ALTERNATIV FEHERJEVEL DUSITOTT SZARAZTESZTAK OSSZEHASONLITASA: TAKACSY LILLA,
MUNKABAN IV.EVF. BSC

2021. NOVENY! ALAPU HUSHELYETTESITO TERMEKEK VIZSGALATA: JUHASZ ANNA EVELIN (K6z6S
TV: HAJAS LiVIA)

2021. KULONBOZO LENCSEKBOL KESZULT KEKSZEK BELTARTALMI JELLEMZOINEK IN VITRO
VIZSGALATA: ELIAS ANNA JULIA (KOZ3S TV: BENEDEK CSILLA, HAJAS LiVIA)

2014 (Corvinus Egyetem) Savanyu savd koncentratum mennyiségének hatasa
tejfagylaltok reoldgiai jellemzdire: Pdsa Eniké MSc, nappali (ko6zds tv: Zeke
11diké)

2014 (Corvinus Egyetem) Xilo-oligoszacharid, egy j élelmiszer 6sszetevd
funkciondlis tulajdonsagai: Penksza Péter, MSc nappali

2014 (Corvinus Egyetem) Csokkentett energiatartalmu cukraszati vajkrémek
fejlesztése inulinnal, mint természetes dllomanykialakitéval: Garzé Galatea
MSc, nappali

2012 (Corvinus Egyetem) Magas antioxiddns tartalmu extraktumok
el6allitasa fekete bodza (Sambucus nigra L.) torkdlybdl: Radvanyi Dalma MSc,
nappali

2012 (Corvinus Egyetem) Csicsdkaliszt, mint természetes allomanykialakito:
Penksza Péter BSc, nappali

2012 (Corvinus Egyetem) Savanyu sav6 koncentratum hatédsa tejfagylaltok
minéségére: Vajda Agnes MSc, nappali (kozés tv: Zeke 11dikd)

2010 (Corvinus Egyetem) Tojasfehérje habok stabilitdsdnak novelése:
Radvanyi Dalma BSc, nappali

2010 (Corvinus Egyetem)Vagdalthtis konzervek mindségi problémainak
vizsgalata: Nagy Marietta okleveles, nappali

2010 (Corvinus Egyetem)Vajkrémek vizsgalata kiillonb6z6 allomanymérési
modszerekkel: Szekrényes Aniké BSc (k6zos tv: Zeke 11diko)

SZAKMAI-KOZELETI EV, TEVEKENYSEG
TEVEKENYSEG
SZERVEZETI 2017-MTA VII. KEMIA TUDOMANYOK OSZTALYA ELELMISZER-TUDOMANYI MUNKABIZOTTSAG
TAGSAG
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SZAKMAI EV, Di)
ELISMERESEK

LEZARVA 2021. FEBRUAR 25.
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