
       

       

       

       

       

   

   

   

   

   

   

19h 19h

16h 16h

17h 17h

18h 18h

EMVARMDI155A

Érzékszervi minősítés
ea. + gyak.

335.

Biostatisztika

gyak.

233.

13h 13h

Élelmiszergazdasági innováció
ea.

331.

15h

 Ételkészítési technológia hatása a tápanyagokra
ea.

403.

Étrendkiegészítők
ea.

F5. 

 Ételkészítési technológia hatása a tápanyagokra
ea.

MATE Campus

BUD-E.F-2 (E2)

15h

7h

8h 8h

9h 9h

Élelmiszerek tápanyagtartalmának meghatározása
ea.

MATE Campus

BUD-E.F-2 (E2)

Élelmiszerek tápanyagtartalmának meghatározása
ea.

MATE Campus

BUD-E.F-2 (E2)

Élelmiszerek tápanyagtartalmának meghatározása
ea.

MATE Campus

BUD-E.F-2 (E2)

Fermentált és funkcionális élelmiszerek
ea. + gyak.

MATE Campus

BUD-E.F-1 (E1)

14h

10h

11h

14h

11h

12h 12h

ÓRAREND
Táplálkozástudományi mesterképzési szak Levelező munkarend, 2. évfolyam

2025/26. tanév őszi félévére
3. hét

10h

Hétfő Kedd Szerda Csütörtök  Péntek
7h



19h 19h

16h 16h

17h 17h

18h 18h

14h

Étrendkiegészítők
ea.

4.07.

Étrendkiegészítők
ea.

233.

15h

Természetes eredetű anyagok, gyógyszerek, gyógyhatású 
készítmények, gyógynövények

gyak.

SE-GYTK

2. csoport 

8h

Mikrobiológiai élelmiszerbiztonság és higiéne
ea.

MATE Campus

BUD-E.F-2 (E2)

Mikrobiológiai élelmiszerbiztonság és higiéne
ea.

MATE Campus

BUD-E.F-2 (E2)

9h

Mikrobiológiai élelmiszerbiztonság és higiéne
ea.

MATE Campus

BUD-E.F-1 (E1)

Élelmiszerek termékfejlesztése és reformulálása
ea. + gyak.

MATE Campus

BUD-E.F-1 (E1)

Mikrobiológiai élelmiszerbiztonság és higiéne
gyak.

MATE Campus

BUD-L.1-112 (112lab)

Preventív táplálkozástudomány
ea. + szem.

233.

10h

11h

14h

15h

12h

13h

Természetes eredetű anyagok, gyógyszerek, gyógyhatású 
készítmények, gyógynövények

ea.

233.

Természetes eredetű anyagok, gyógyszerek, gyógyhatású 
készítmények, gyógynövények

ea.

3.07.

8h

12h

13h

9h

10h

11h

7h

ÓRAREND
Táplálkozástudományi mesterképzési szak Levelező munkarend, 2. évfolyam

2025/26. tanév őszi félévére

Hétfő

6. hét
 PéntekKedd CsütörtökSzerda

7h



ÓRAREND
Táplálkozástudományi mesterképzési szak Levelező munkarend, 2. évfolyam

2025/26. tanév őszi félévére
11. hét

Hétfő Kedd Szerda Csütörtök  Péntek
7h

8h 8h

9h 9h

7h

Élelmiszerek termékfejlesztése és reformulálása
ea. + gyak.

MATE Campus

BUD-E.F-1 (E1)

10h

A biotechnológia biztonsági, jogi és etikai kérdései
ea.

3.07.Élelmiszerek tápanyagtartalmának meghatározása
gyak.

MATE Campus

BUD-E.F-1 (E1)

Élelmiszerek tápanyagtartalmának meghatározása
gyak.

MATE Campus

BUD-E.F-2 (E2)

10h

11h 11h

12h 12h

18h

19h 19h

Fermentált és funkcionális élelmiszerek
ea. + gyak.

MATE Campus

BUD-E.F-1 (E1)

13h

Ételkészítési technológia hatása a tápanyagokra
ea.

MATE Campus

BUD-E.F-2 (E2)

18h

14h

15h

17h

16h

Étrendkiegészítők
ea.

3.07.

Élelmiszergazdasági innováció
ea.

331.

14h

13h

Természetes eredetű anyagok, gyógyszerek, gyógyhatású 
készítmények, gyógynövények

gyak.

SE-GYTK

1. csoport 14:30-16.00

2. csoport 16:15-17:45

15h

17h

16h



19h 19h

14h 14h

15h 15h

16h 16h

17h 17h

EMVARMDI155A

Érzékszervi minősítés
ea. + gyak.

233.

Diplomamunka -Tudományos vizuálizáció
gyak.

F5.

7h

18h 18h

13h

Étrendkiegészítők
ea.

F7.

11h 11h
Biostatisztika

gyak.

428.

Biostatisztika

gyak.

3.07.

Diplomamunka -Tudományos vizuálizáció
gyak.

331.

Természetes eredetű anyagok, gyógyszerek, gyógyhatású 
készítmények, gyógynövények

gyak.

SE-GYTK

1. csoport 

8h 8h

9h 9h

13h

10h

Preventív táplálkozástudomány
ea. + szem.

F7.

Preventív táplálkozástudomány
ea. + szem.

F7.

7h

Élelmiszerek termékfejlesztése és reformulálása
ea. + gyak.

MATE Campus

BUD-E.F-1 (E1)

12h 12h

ÓRAREND
Táplálkozástudományi mesterképzési szak Levelező munkarend, 2. évfolyam

2025/26. tanév őszi félévére
14. hét

Hétfő Kedd Szerda Csütörtök  Péntek

10h


